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【网络舆情】
网民1月22日13:21，在乐帮网发帖“未熟的四季豆又惹祸端，赣州沙河工业园某医药厂昨日30多名员工食物中毒”。内容：
昨日2013年1月21日获悉位于赣州沙河工业园区某医药厂发生员工食物中毒事件。医药厂发生这种食物中毒事件，让人引起哗然。据相关人士透入，该企业员工于中午在食堂用餐后，下午30多名员工相继发生呕吐、肚痛、头晕、全身无力、胃部不适等不良症状，其中还包含孕妇。具体食物中毒原因该企业未作出明确回应，据悉工厂内部员工透入是食用了工厂食堂未炒熟的四季豆所致，当天只要食用四季豆的员工都发生其不良反应，未食用四季豆安然无事。事发后该公司相关人员立即安排食物中毒员工至沙河工业区相关医院就诊，因中毒事件中包含孕妇，首先让孕妇急诊输液，在此还有一名该企业的男子不良反应较大，脸色发白，导致急
需供氧。其余相关中毒人员排长队等后就医，还有部份人因呕吐强烈，无法排长队等候，便自行去到其它医院急诊。对此工厂行政部门对食堂发生的此次事件暂无回应什么，对于日后食堂整顿公司也没有明确说明如何处理。公司只表示此次事件会安排承担医药费，并告知员工不要散播网络及微信。作为医药厂发生这种食物中毒事件企业自然会谨慎处理，不过这种事件企业应高度引起重视。  

   今日据内部人员了解，就医后的员工情况有所好转，但仍需留院观察，还有部份人员仍在输液打点滴。沟通了解到该企业食堂不是外包给其它餐饮的，是公司自己内部食堂。昨日该工厂食堂购入一批四季豆作为午餐菜品食用，午餐中部份员工均食用了四季豆这道菜，随后就引发多名员工呕吐中毒。

   综上所述，本人特别提醒乐帮的各位伙伴们：冬天四季豆、土豆、蘑菇都属一些高危菜品，在用餐中需谨慎食用，一定要烧熟煮透。尤其是四季豆两边头头含得毒素较多需摘掉。一旦不小心食用未熟的四季豆很容易引起呕吐、头晕、脸色发白等不良反应，重者还将呕吐至脱水或缺氧。 在此也提醒一些企业食堂最好不要购买四季豆作为员工菜品，一不小心很容易引起食物中毒，以致惹祸端。

（来源：http://www.685.com/ganzhoujueqi/t27351/ 乐帮网-大话赣州）

处理意见：该舆情转自区网监大队，区网宣办收到后与沙河工业园电话确认，收到回复为，涉事企业为青峰药业，昨日已上报两办。该贴目前无人评论，区网宣办将做好舆情跟踪。

报：林云书记、正文区长、江涛部长
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